CROZES-HERMITAGE

FRANCE
Vallée du Rhone septentrionale

BORDEAUX

Encépagement :
100% MARSANNE MARSEILLE

Situé sur la commune de Gervans au Nord de Tain I'Hermitage, ce domaine

abrite un trés beau vallon d’1,4 hectare qui se révele étre un incroyable habitat

écologique doté d’un immense potentiel.

Cest ici que nous avons fondé notre deuxiéme refuge de biodiversité.
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PAuL JABOULET AINE

MAISON FONDEE EN 1834

CONDRIEU Ampuis

Chavanay

SAINT-JOSEPH C Gervans

LHERMITAGE

SITUATION / TERROIR

Année de plantations des vignes : Entre 1945 et 2000

Superficie de 'AOP blanc: 217 ha Rendement de I'AOP : 45 hi/ha

Superficie de nos parcelles : 3ha Rendements : Entre 30 et 40 hl/ha

Géologie du sol : Coteaux au sols profonds de terres blanches et locess.

Pente moy.: 10 @ 25%| Alt. moy.: 220 m Exposition moy. : Sud/Sud-Ouest

Conduite de vigne : Cordon de Royat,

gobeletisur échalas Densité des vignes : 6250 pieds/ha

\ VIENNE Vendanges
N Manuelle avec tri a la parcelle en petites
% cagettes de 12kg.

COTE-ROTIE

Vinification / élevage
Pressurage en grappes entiéres

Aprés débourbage, fermentation en ceufs
béton et en demi-muids

Elevage sur lies fines dans les mémes
contenants

Millésime
Date de récolte : Le 4 octobre
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CORNAS

SAINT PERAY 3‘ VALENCE

NOTES DE DEGUSTATION

Robe blond péle aux reflets brillants. Premier nez minéral et subtil, qui se révéle ensuite sur
des arémes délicats de fleurs melliféres et de fruits & chair blanche. Lattaque est franche,
la bouche gourmande et structurée avec quelques notes empyreumatiques pour terminer
sur des notes d'‘amandes fraiches qui prolongent la finale.

Alcool : Potentiel de garde : Conseil de service :
13,5 % Vol. DE 5 A10 ANS 12 a 14°C

VITICULTURE BIENVEILLANTE

Ensemble du vignoble certifié biologique et cultivé
dans le respect des sols et du vivant.

Nous envisageons la viticulture comme un travail de long
terme, une recherche permanente visant & régénérer la
sphére environnementale, donnant ainsi les moyens aux
grands vins de terroir de se révéler.




CROZES-HERMITAGE

FRANCE
Northern Rhéne Valley

BORDEAUX

Grape Variety :
100% MARSANNE MARSEILLE

Located in the commune of Gervans, to the north of Tain 'Hermitage, this estate

houses a very beautiful valley of 1.4 hectare which turns out to be a fantastic

ecological habitat with an enormous potential.

We founded our second biodiversity refuge here.
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MAISON FONDEE EN 1834

SITUATION / TERROIR

Planting year: From 1945 to 2000

Surface area of the white PDO: 217 ha Yield of the PDO: 45 hl/ha

Surface area of our plots: 3ha Yields: Between 30 and 40 hl/ha

Geology of the soil: Slopes with deep soils of white earth and loess.

Av. slope: 10 to 25% ‘ Av. altitude: 220m | Average exposure: South/South-West

Vineyard management: Mostly cordon

de Royat, gobelet on stakes. Vine density: 6,250 vines/ha

Harvesting
Hand-picked, sorted by plot in small 12kg
crates.

COTE-ROTIE

CONDRIEU

Vinification / ageing

Chavanay Whole bunch pressing

After settling, fermentation in concrete
eggs and demi-muids

Aged on fine lees in the same containers

Vintage
Harvest date: October 4
SAINT-JOSEPH Gervans
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SAINT PERAY

TASTING NOTE - o

Pale blond colour with brilliant highlights. The first nose is subtle and mineral, followed by
delicate aromas of honey flowers and white-fleshed fruit. The attack is straightforward,
the palate fleshy and well-structured, with a hint of empyreumatic notes, finishing on fresh
almonds to prolong the finish.

Alcohol content: Ageing potential: Serving suggestion:
13,5 % Vol. 5TO 10 YEARS 12 to 14°C

MINDFUL VITICULTURE

The entire vineyard is certified organic and cultivated
with respect for the soil and the living ecosystem.
We view viticulture as a long-term endeavor, a continuous
quest aimed at regenerating the environmental sphere, thus
providing the means for terroir-driven fine wines to shine.




