


Après une année 2022 exceptionnellement chaude et sèche, ayant été la plus 
chaude jamais enregistrée en France, 2023 s’avère être un millésime plein de 
contrastes, marqué par des variations climatiques significatives. 

Des périodes de chaleur intense ont alterné avec des épisodes de pluie sporadiques. 
Les journées ensoleillées prolongées ont favorisé une maturation adéquate des raisins 
malgré les conditions changeantes. Les vignerons ont dû faire preuve de flexibilité et 
d’expertise pour naviguer dans ce climat contrasté. Ces conditions ont influencé la 
composition et le caractère des baies, reflétant la diversité et la complexité de nos 
terroirs.

D OUC E U R  DE  L’ H I V E R 
E T  SÉ C H E R E S SE

L’hiver est marqué par la sécheresse 
(32 jours consécutifs sans pluie). « C’est 
le nombre de jours sans pluie le plus 
important jamais enregistré depuis 1959 
», indique Inter Rhône. La vigne est alors 
au repos nous laissant le soin de tailler 
la vigne sereinement. Les températures 
sont plutôt douces pour la saison malgré 
quelques passages réguliers sous les 
moyennes et quelques bonnes gelées 

favorables à l’assainissement des sols. 
En février, nous préparons nos plants de 
vignes destinés à rejoindre nos vignobles 
de l’Hermitage et Crozes-Hermitage.
 
Le millésime est lancé début avril, 
par un débourrement homogène et 
finalement précoce en raison d’un mois 
de mars chaud. En termes de précocité, 
il se situe juste après les années 2020- 

Les pluies importantes des mois de septembre, octobre et décembre 2022 
reconstituent les réserves hydriques. En revanche, l’année 2023 démarre par 
un déficit hydrique significatif que l’on pourrait rapprocher du millésime 2020.    
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Les 4 premier mois de l’année reçoivent 
un cumul de pluie d’environ 130mm. Le 
millésime s’envisage alors comme sec, 
similaire à 2022.

Un premier épisode pluvieux très attendu survient 
les 13 et 14 mai avec environ 35 mm sur le weekend. 
Cette pluie printanière, outre l’hydratation, permet de 
faire passer les nutriments des sols indispensables en 
cette période de croissance. La saison connait ensuite une 
succession de pluies régulières et fréquentes. Ce temps 
humide se poursuit jusqu’au mois de juin.
 
Le printemps est propice au travail des sols au treuil, 
cheval et à la pioche. La floraison plutôt rapide se 
déroule au début du mois de juin dans de bonnes 
conditions. 

Les températures sont légèrement inférieures aux 
moyennes des dernières années pour le mois d’avril et 
légèrement supérieures pour le mois de mai. L’avancée 
de la vigne est par conséquent atténuée pour finalement 
retrouver le millésime 2023 dans les moyennes de ces 
dernières années à la sortie de la fleur. 

E N F I N,  L A  PLU I E  !



LA GRÊLE MAIS UN VIGNOBLE SAINV IGI L A NC E  &
 R É AC T I V I T É   

Avec une belle sortie de grappes et 
malgré la pression sanitaire face aux 
risques accrus de mildiou (maladie 
cryptogamique), les épisodes pluvieux 
de juin influencent positivement le 
développement de la vigne avec une belle 

croissance sans stress hydrique. Fin juin la 
vigne pousse de manière fulgurante en très peu 

de temps, nos équipes s’attèlent alors aux travaux de 
relevage et d’épillonnage. 

En juillet, la tendance s’inverse, 
les températures s’élèvent de 
manière régulière induisant de 
nombreux orages et un cumule de 
pluie important (444 mm) jusqu’en 
septembre. 

Cette succession de pluie et canicule 
nous a poussé à être extrêmement 
vigilants et réactifs concernant les 
travaux viticoles. Ces pluies ont eu le 
mérite d’être favorables aux plantations 
et complantations qui se sont installées 

Au total cinq épisodes de grêle surviennent à partir du mois de juillet, l’appellation 
Condrieu est faiblement touchée. Par la suite, Cornas est localement impacté 
(12 juillet), en particulier sur Saint Pierre, toutefois les vignes ont pu reprendre 
de la vigueur et nous offrir une jolie récolte. 

Les derniers orages de grêle survenus fin juillet et août ont sévèrement touché nos vignobles 
de Crozes-Hermitage à Thalabert et de Saint-Joseph situés au Nord de l’appellation. La bonne 
nouvelle est venue de la résilience de nos vignes qui ont renouvelé suffisamment de feuilles 
pour faire murir les raisins restés intacts.

Les vignes sont très vigoureuses et encore poussantes au début du mois de juillet où la 
fermeture de la grappe est atteinte sur presque tous les secteurs. Le stade de mi-véraison est 
atteint le 31 juillet dans de bonnes conditions, le végétal est même luxuriant pour cette période 
par rapport à 2022. Le mildiou a été bien maitrisé, le feuillage est sain et il ne nous reste plus 
qu’à patienter. À ce stade il faut généralement un mois pour arriver à maturité. 



DES VENDANGES EN POINTILLÉ

Tout va très vite, la nature s’emballe ! La maturité des blancs s’accélère étonnamment. 
Lors de contrôles de maturité les prélèvements du 9 août annoncent des degrés 
potentiels à 8.5° sur des marsanne qui deviennent 11.1° le 16 août puis 13.15° le 21 août. 

Afin de préserver la fraîcheur que nous recherchons, nous sonnons l’heure des 
vendanges le 23 août en commençant par nos crozes-hermitage blancs. Le 30 août, 
nous récoltons nos premières syrahs, toujours sur l’appellation Crozes-Hermitage et 
notre Domaine de Roure vient fermer le ban le 25 septembre.

Les raisins sont gorgés de jus, les grappes plus longues et les peaux épaisses. 
Les conditions météorologiques fraiches début août changent subitement 
pour devenir caniculaires. 

Cette année, les vendanges ont été particulièrement étalées et certainement les plus 
longues depuis plusieurs années (5 semaines). Nous avons vendangé nos parcelles 
en ‘pointillé’ afin d’atteindre les niveaux de maturité idéaux. Chaque terroir a su tirer 
son épingle du jeu et s’adapter aux conditions particulières de ce millésime.

Ce sont les vins résultant de millésimes complexes qui nous racontent une 
histoire unique du terroir, témoignant du caractère inimitable de chaque 
année, mais aussi des efforts humains déployés pour surmonter les obstacles. 



DAT E S  DE  V E N DA NGE S  2 0 2 3
PA R  A PPE L L AT ION

SE P T E M BR E

AOÛ T

S TA DE S 
PH É NOL O GIQU E S

Débourrement  —  3 avril  
Floraison  —  5 juin
Véraison  —  31 juillet 
Vendanges  —  23 août

DATES DE VENDANGES 2023
PAR APPELLATION


